[bookmark: _Hlk84518984][bookmark: _Hlk84519029]パパッと簡単！タラコパスタ	Comment by 原: 問題
①＜「材料」の下の段落前の間隔を削除してください。>

②＜「パパッと簡単！タラコパスタ」の文字列に
文字の効果「塗りつぶし：青、アクセントカラー1；影」を設定してください。＞

③<「材料」、「作り方」、「他のレシピ」に「料理用」というスタイルを設定してください。
フォントは「HGP創英角ｺﾞｼｯｸUB」、フォントの大きさは「12」、色は「オレンジ」、「下線」を設定します。>

④< 2ページ目のSmartArtグラフィックのレイアウトを「フレームに表示されるテキスト画像」に変更してください。>

⑤＜ページの色を「ゴールド、アクセント4、白、基本色+80」に設定します。＞

自宅でも簡単に作れるタラコパスタを作りました。個人的に生クリームを入れるとおいしいです。

材料
· タラコ（市販で売っているもの）1パック
· バター10g
· 牛乳適量
· 醤油適量
· 生クリーム（牛乳より多め）
· パスタ適量

作り方
1 お湯を沸かしてパスタを茹でる

2 タラコの皮を包丁で切り中身をスプーンでボウルに入れる
（この時、中身を取った皮は捨ててもボウルに入れても良い）

3 生クリームを入れる
ボウルに入ったタラコがヒタヒタになるくらい生クリームを入れます。

4 牛乳、醤油を入れる
生クリームを入れた後に、牛乳、醤油を適用入れます。この時に牛乳は生クリームより少なめだと、まろやかになりパスタに絡みやすくなります。

5 パターをレンジで温める
バターはお好みですが、600Wで30秒くらいだとパスタに合います。
バターは最後にパスタの上に乗せるか、ボウルに入れるかはお好みで。

[image: 完成したタラコパスタ]
[bookmark: _Hlk83990149]パスタとタラコソースを絡める
タラコパスタの完成！


他のレシピ	Comment by 原: 問題
①＜「材料」の下の段落前の間隔を削除してください。>

②＜「パパッと簡単！タラコパスタ」の文字列に
文字の効果「塗りつぶし：青、アクセントカラー1；影」を設定してください。＞

③<「材料」、「作り方」、「他のレシピ」に「料理用」というスタイルを設定してください。
フォントは「HGP創英角ｺﾞｼｯｸUB」、フォントの大きさは「12」、色は「オレンジ」、「下線」を設定します。>

④< 2ページ目のSmartArtグラフィックのレイアウトを「フレームに表示されるテキスト画像」に変更してください。>

⑤＜ページの色を「ゴールド、アクセント4、白、基本色+80」に設定します。＞


自宅でも簡単？！
ふわふわドーナッツ


いつでもおいしい！！
キムチ鍋


ダシがきいてる！
おでんの簡単レシピ
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